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HM6-ручной миксер, который поможет вам взбить яичные белки, приготовить  
домашние соусы, жидкое тесто для блинов или густое - для выпечки. 
Прибор оснащен двумя комплектами насадок: венчики для взбивания 
ингредиентов и замеса жидкого теста, а крюки - для замеса более густого теста, 
например, песочного или дрожжевого. 
Для снятия насадок достаточно простого нажатия на кнопку, поэтому уход за 
устройством не составит труда. 
Миксер оснащен 5 скоростями работы. Регулятор скорости расположен на 
ручке устройства, поэтому переключить скорость во время работы будет очень 
легко и удобно.
Миксер прост в использовании: установите подходящую пару насадок и 
готовьте с удовольствием! 

Внимание: прибор не предназначен для промышленного и коммерческого 
использования, а также для обработки непищевых продуктов.
Производитель  не несет ответственность за ущерб, возникший в результате 
неправильного или непредусмотренного настоящей инструкцией 
использования. 

эксплуатац



СХЕМА УСТРОЙСТВА И ЕГО ИСПОЛЬЗОВАНИЕ

 

 
  

  
Храните прибор в недоступном для детей месте
  

кабель  

 прибор   

 кабель  
 

обратитесь  

 кабелю  

 включенной или 
плитой

  для 
работы прибора.  

Кнопка извлечения насадок
Выключатель/ регулятор скорости 
вращения насадок

корпус

Крюки для замешивания теста

Венчики

3



Вставьте венчики или крюки для 
теста в соответствующие отверстия 
и убедитесь, что насадки надежно 
зафиксированы и находятся на 
своем месте. Во избежание 
разбрызгивания поместите 
венчики внутрь емкости. 
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5-ти ступенчатый переключатель
(см.схема устройства)
Низкая скорость - уровень (1) 
Подходит для начала и окончания 
процесса смешивания, взбивания и 
перемешивания плотного или 
жидкого теста, для взбивания 
белковых или мучных смесей. 
Средняя скорость - уровень (2,3)
Выбор для последовательного процесса 
смешивания.
Высокая скорость - уровень (4,5)
Выбор для взбивания смесей для 
кексов, соусов и т.д. Также для 
равномерного перемешивания.
Осторожно
На высокой скорости (4,5) не 
рекомендуется использование более 1 
минуты. 



Советы
При смешивании сначала добавляйте в емкость жидкие ингредиенты, а затем, по 
мере замешивания, добавляйте сухие - так вам удастся избежать образования 
комков.

Смешивание жидких ингредиентов или муки рекомендуется начинать на первой 
скорости работы, постепенно увеличивая скорость по мере необходимости. Если 
сразу включить высокую скорость, ингредиенты могут разбрызгаться или 
распылиться.

Чтобы взбить яичный белок в густую пену, предварительно охладите яйца. 
Отделите желток от белка - для получения хорошего результата важно, чтобы 
желток не попал в емкость, в которой будет проводиться взбивание. Установите 
венчики для взбивания и взбивайте белки на 1 скорости 1-2 минуты, пока не 
образуется пена. После этого взбивайте 1 минуту на 3 скорости, а затем установите 
5 скорость и взбивайте до получения нужного результата. 

Смешивание проводите в глубокой емкости, чтобы избежать разбрызгивания 
содержимого. 

Важно! Не используйте венчики для взбивания для замеса густого теста - насадки 
могут погнуться. Для замеса густого теста используйте крюки. 

Для приготовления песочного или дрожжевого теста используйте крюки для 
замеса и работайте на первой и второй скоростях.

Взбивайте только свежие сливки (жирностью 35%) на 5 скорости. Для взбивания 
используйте венчики. Обратите внимание, что некоторые сливки могут не 
взбиваться. Если сливки не взбиваются, то дело в сливках, а не в устройстве. Такие 
сливки не сможет взбить даже планетарный миксер. 

Насадки должны быть установлены попарно: два венчика для замешивания или 
два крюка для замеса. 

Не заполняйте емкость, в которой проводится замешивание, доверху. Помните, 
что при взбивании ингредиенты могут увеличиваться в объеме, а также могут 
лететь брызги от жидких продуктов. 

Запрещается снимать насадки во время работы устройства. Перед снятием 
насадок выключите устройство: установите регулятор скорости в положение «О», 
дождитесь остановки вращения насадок и отключите устройство от сети электро-
питания. 

Во избежание перегрева мотора не используйте миксер дольше 5 минут. 
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Выньте

 

    
Тщательно промойте  

 насухо

  
 
 

Примечание: Обязательно проводите очистку после каждого использования. 
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Руководство пользователя

•

 

 

•  
взрослых во время использования
прибора. Не позволяйте детям играть с
миксером

•

•

сети(2
20-240 В, 50 Гц)

•
к раковине,

ой у у

•

•

• воды или другая
жидкость не попадут кабель питания

у во время работы прибора

• О ставьте прибор 

• Избегайте попадания воды и другой
жидкости внутрь прибора  

  или под струю воды.

•
вы прекращаете

работу, занимаетесь
 устройства

•

 

• Не используйте прибор на улице.

•
не используйте миксер

 

• Н прибор  
 источников высокой температуры.

• Н

кабелем питания

• кабеля  обратитесь
в сервисный центр для его замены

• Н   
остоятельно Не вносите модификаций

в прибор  
  

•    размещайте кабель питания рядом с
источником высокой температуры 

•  кабель
питания Распологайте прибор
так провод  

 или зацепиться за него.
кабель питания 

 
  

•
кабель питания

кабеля  Отсоединяйте прибор от сети
держась за вилку

• Используйте миксер строго по назначению,
чтобы избежать травм и повреждений

•

•

•

•

 

• Во избежание получения травм не допускайте
попадания длинных волос или предметов
одежды во вращающиеся насадки, не касайтесь
насадок во время работы устройства.
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двигателю остыть.

  
 

 
 

  
 

  
, 

 

  
 

 

ПОДГОТОВКА К РАБОТЕ
    

    
    

     
     

  ,  
      

  
ОЧИСТКА И ОБСЛУЖИВАНИЕ. 

 
основной блок, кабель питания и 

насадки  

     
    

 
  

    
  

      
      

 кабель питания
  

 
 

 
 

 

     
    

    
 

     

  
 

  
 

  
 
 

 

  
 

 
  

кабель питания.
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Номинальная 600
Мотор 5515
Длина крюков для теста: 158 мм
Длина венчиков: 160 мм
Длина кабеля питания: 1метр
Время непрерывной работы: не более 5 минут 
Количество скоростей: 5
Вес: 630 грамм
Первая скорость: 1000 об/мин 
Максимальная скорости 1500 об/мин

    
      

    
      

     
      

 
     

 При длительном хранении поместите 
миксер в коробку или пакет для защиты от пыли. 
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кабеля   
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льзователя  

 
  

 

  
 

 

 Не  
пользователя

  
льзователя

 
  

 
 

  

  

 
  



 
 

 
 

Отсканируйте QR-код, чтобы подробнее ознакомиться с Правилами 
Гарантийного Обслуживания и найти контакты Авторизованного Сервисного 

Центра 
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